
Visionne la vidéo et complète ce texte à trous.

Qu’est-ce qui t’as amené à devenir chocolatier ? 

[Brent] Depuis que je suis tout petit, je regarde des émissions de ____________________ et j’ai

toujours adoré le travail de la ____________________, de la ____________________ et le

____________________ notamment. Petit à petit, cette ____________________ est venue. 

1

a)  Brent s’est formé en 5 ans dans une école technique.  VRAI / FAUX

b)  Une fois sortis de l’école, les élèves peuvent directement travailler le chocolat, le transformer et  
      faire tout ce qu’ils veulent avec.  VRAI / FAUX

c)  Tout le monde peut exercer le métier de chocolatier·ère.  VRAI / FAUX

d)  Les chocolats Belvas se vendent uniquement dans les magasins de Belgique.  VRAI / FAUX

e)  Chaque mousse au chocolat est un petit bonheur qui réchauffe le cœur de tout le monde. 
      VRAI / FAUX

Entoure la/les réponse(s) correcte(s).2

Indique si les affirmations suivantes sont vraies ou fausses. 3

À l’usine de chocolat Belvas, on produit : 

   a. des pralines

   b. des truffes

   c. des sucettes au chocolat 

   d. des mendiants

   e. du cacao en poudre

Brent a appris à l’école : 

   a. comment on refroidit le chocolat 

   b. comment on extrait les fèves de cacao d’une cabosse 

   c. comment mouler le chocolat dans les pralines 

   d. comment mouler le chocolat dans les truffes

   e. comment fermenter les fèves de cacao

Vous trouverez ci-dessous des exercices de compréhension à l'audition en lien avec
la vidéo YouTube intitulée "Demain, je serai... chocolatier·ère" à laquelle vous pouvez
accéder en scannant ce QR Code.

Demain, je serai... chocolatier ère·
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-    Chocolat 
-    Cacao
-    Pralines 
-    Truffes
-    Mendiants

-   Cabosse
-   Pâtisserie 
-   Boulangerie 
-   Transformer 
-   Tempérage 

Retrouve les mots suivants dans la grille de mots mêlés ci-dessous.5

Réponds à la question ci-dessous.4

Quel est le super pouvoir du/de la chocolatier·ère selon Brent ?
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Visionne la vidéo et complète ce texte à trous.

Qu’est-ce qui t’as amené à devenir chocolatier ? 

[Brent] Depuis que je suis tout petit, je regarde des émissions de cuisine et j’ai toujours adoré le

travail de la pâtisserie, de la boulangerie et le chocolat notamment. Petit à petit, cette passion est

venue. 

1

a)  Brent s’est formé en 5 ans dans une école technique. FAUX : Il s‘est formé dans une école      

b)  Une fois sortis de l’école, les élèves peuvent directement travailler le chocolat, le transformer et  
      faire tout ce qu’ils veulent avec. VRAI 

c)  Tout le monde peut exercer le métier de chocolatier·ère. VRAI

d)  Les chocolats Belvas se vendent uniquement dans les magasins de Belgique. 
      FAUX : Ils sont également envoyés à l‘international. 

e)  Chaque mousse au chocolat est un petit bonheur qui réchauffe le cœur de tout le monde. VRAI 

Entoure la/les réponse(s) correcte(s).2

Indique si les affirmations suivantes sont vraies ou fausses. 3

À l’usine de chocolat Belvas, on produit : 

   a. des pralines

   b. des truffes

   c. des sucettes au chocolat 

   d. des mendiants

   e. du cacao en poudre

Brent a appris à l’école : 

   a. comment on refroidit le chocolat 

   b. comment on extrait les fèves de cacao d’une cabosse 

   c. comment mouler le chocolat dans les pralines 

   d. comment mouler le chocolat dans les truffes

   e. comment fermenter les fèves de cacao

Vous trouverez ci-dessous des exercices de compréhension à l'audition en lien avec
la vidéo YouTube intitulée "Demain, je serai... chocolatier·ère" à laquelle vous pouvez
accéder en scannant ce QR Code.

Demain, je serai... chocolatier ère·

professionn elle 
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-    Chocolat 
-    Cacao
-    Pralines 
-    Truffes
-    Mendiants

-   Cabosse
-   Pâtisserie 
-   Boulangerie 
-   Transformer 
-   Tempérage 

Retrouve les mots suivants dans la grille de mots mêlés ci-dessous.5

Réponds à la question ci-dessous.4

Quel est le super pouvoir du/de la chocolatier·ère selon Brent ?

Le super pouvoir du chocolatier est de réchauffer le cœur avec du chocolat.
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